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Eviden¢né ¢islo projektu:

Nazov projektu: Identifikacia vhodnych autentifikaénych markerov a vyvoj optimalnych analytickych postupov
na ich stanovenie vo vybranych potravinarskych komoditach

Na ktorych pracoviskach bol

Fakulta chemickej a potravinarskej technologie STU v Bratislave

projekt rieSeny:

Environmental institute, s.r.o., Ko$

Vyskumny ustav potravinarsky, Bratislava

Ktoré zahrani¢né pracoviska

IHCP JRC, unit BEVABS, ISPRA Ttaly

spolupracovali pri rieSeni

LECO Instrumente, Vyvojové laboratof Praha, Ceska republika

(nazov, $tat):

Wageningen University - unit IMARES , Ijmuiden, The Netherlands

Udelené patenty alebo podané
patentové prihlasky, vynalezy

alebo uzitkové vzory
vychadzajice z vysledkov

projektu:

Publikacie (knihy, ¢lanky,
prednasky, spravy a pod.)
zhriujice vysledky projektu

Spanik I., Horvathova G., Janadova A., Krup&ik J.: On the use of solid phase ion exchangers for
isolation of amino acids from liquid samples and their enantioselective gas chromatographic
analysis, Journal of Chromatography A, /150 (1-2), 145-154 (2007)

(uved’te i publikacie prijaté
do tlace alebo pripravované):

Sadecka J., Majek P., Tothova J.: CE profiling of organic acids in distilled alcohol beverages
using pattern recognition analysis. Chromatographia 2008, (akceptované do tlace)

Uvaddzajte maximadlne pat’
najvyznamnejsSich publikdcii.

Kukurova K, Karovicova J., Kohajdova Z., Bilikova K.: Authentication of honey by multivariate
analysis of its physico-chemical parameters. Food Chemistry (zaslané do redakcie).

Janacova A., Sadecka J., Kohajdova Z., Spanik I.: The identification of aroma active compounds in
Slovak brandy using GC-O, GC-MS and sensory evaluation, (pripravuje sa do tlace)

Spénik I., Janacova A., Majek P., Kohajdova Z., Sadecka J.: Classification of Slovakian wine
distillates using hyphenated chromatographic methods and sensorial evaluation, 3rd International
workshop on alcoholic beverages authentication — IWABA 2007, Stresa, Italy, invited lecture

V ¢om vidite uplatnenie
vysledkov tohto projektu:

Rozsirenie poznatkov o analytickych metédach pouzivanych na urovanie kvality potravinarskych
vyrobkov, rozvoj analytickych metodik na odhal'ovanie nelegalnych praktik uplatiiovanych pri
vyrobe a distribucii potravin, ochrana spotrebitel’a

Podpisom zaverec¢nej karty rieSitel’ vyjadruje svoj stihlas ku zverejneniu udajov v nej uvedenych.

Podpis riesitela: ...........
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Charakteristika vysledkov

| Evidenéné &islo:  APVT-20-002904 |

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu (max. 20 riadkov) - slovensky:

Riesenie projektu bolo zamerané na vyber vhodnych makrerov, ktoré by boli schopné jednozna¢ne posudit’
kvalitu a autenticitu vybranych potravinovych vyrobkov. V rdmci projektu sa podrobne Studovali medy,
ovocné a zeleninové §tavy, a alkoholické napoje, na ktoré si Slovensko uplatituje narok na ochranu povodu,
geografického regionu alebo tradi¢ného spdsobu pripravy vramci EU. Vyvinuli sa optimalne pracovné
postupy na Upravu sledovanych vzoriek. Uvedené vyrobky sa potom charakterizovali pokrocilymi
analytickymi technikami (GC-MS, GCxGC-TOF-MS, GC-O, CE, HPLC, Fluorescentna spektrometria,
IRMS, SNIF-NMR) a senzorickym hodnotenim. Na identifikaciu autentifikacnych markerov a na klasifikaciu
roznych vlastnosti podla druhu a pévodu vzoriek sa aplikovali nové chemometrické pristupy zalozené na
analyze mnohorozmernych dat. PreStudovala sa aj mozZnost’ vyuzitia enantiomérneho zastipenia chirdlnych
zluCenin na urcenie botanického povodu uniflordlnych medov a alkoholickych napojov. So =zistenych
kvalitativnych a kvantitativnych tdajov sa vytvorila databaza chemického zlozenia a hmotnostnych spektier
najdenych zlicenin vo vzorkéach vinnych destilatov.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia ciel’ov projektu (max. 20 riadkov) - anglicky:

The project was focused on identification of suitable markers, that would allow to assess quality and
authenticity of selected food commodities. Honeys, fruit and vegetable juices and finally alcoholic beverages,
that are included in Slovak Republic claim on Protected Denomination of Origin, Protected Geographical
Indication or Traditional Speciality Guarenteed were studied in detail within this project. The optimal working
protocols for sample treatment of studied samples were developed. Samples were characterised by advanced
analytical methods (GC-MS, GCxGC-TOF-MS, GC-O, CE, HPLC, Fluorescencna spektrometria, IRMS,
SNIF-NMR) and senzorial evaluation. The multivariate chemometric techniques based on multivariate
statitical methods were used to identify potential authentication markers in order to classify them according to
to used species or their origin. The possiblity of utilization of enantiomer composition of chiral compounds to
determine botanical origin of unifloral honeys and alcoholic beverages was studied in details. The database
containing chemical composition and mass spectral information and quantitative data about slovakian brandies
was created.

Podpis riesitel’a:




