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V ¢om vidite uplatnenie
vysledkov tohto projektu:

Vysledné modely mézu byt pouzité pre predikciu zmien nutrientu v rdznych oblastiach vyskumu
i priemyslu.
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Charakteristika vysledkov

| Eviden¢né ¢islo:  APVT-27-001704 |

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia ciel’ov projektu (max. 20 riadkov) - slovensky:

Kinetické modely m6zu vel'mi dobre popisat’ zmeny obsahu nutrientu ako vysledok fyzikalnych a chemickych
ucinkov na fortifikovanu potravinovi matricu pocas skladovania. Ciel'om prace bolo odhadnut’ a zmodelovat’
ucinok réznych skladovacich podmienok na kontinudlne zmeny obsahu kyseliny askorbovej v potravinovej
matrici vzoriek detskych vyziv. Suhrnne vysledky ukézali, Ze pre obe série detskych prikrmov s pociatocnymi
fortifikaénymi hodnotami 30 a 50 mg kyseliny askorbovej na 100 g vzorky m6zu byt odvodené kinetické
modely prvého i druhého poriadku. Zaroven boli zmodelované i teplotné zavislosti strat nutrientu pomocou
Arrheniovej rovnice a vypocitané aktivacné energie, ktoré je mozné aplikovat’ pre predikciu skladovatelnosti
fortifikovanych detskych vyziv. Vysledky bude mozné zabudovat’ do databazy chemického zloZenia potravin.
Navrhnuté modely m6zu rovnako poslizit’ na predikciu strat nutrientov a kvality produktov pre iné komodity
po Specifikovani skladovacich podmienok pri optimélnych a extrémnych skladovacich podmienkach pocas ich
doby trvanlivosti.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia ciel’ov projektu (max. 20 riadkov) - anglicky:

Kinetic models could very good describe nutrient content changes occurred as a result of physical and
chemical effects on a fortified food during storage. The objective of this work was to evaluate the effect of the
various storage conditions on the ascorbic acid content continual changes in baby food. In conclusion, results
from this study seemed to demonstrate that for both chosen baby food samples with initial fortifying
concentration values of 30 and 50 mg /100 g sample models of the first-order and the second-order kinetics
should be derived. Additionally, the temperature dependence of the nutrient loss modelled with the Arrhenius
equation and the activation energies calculated by this equation could be applied in the prediction for the shelf-
life of fortified baby food. Results will be possible to build into the database on chemical food compositions.
Proposed model might also be usable to predict losses of nutrients and quality of the products for other
commodities after specifying storage conditions, whether at optimal or extreme storage conditions during shelf
life.
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