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 V čom vidíte uplatnenie 

výsledkov tohto projektu: 

Prehĺbenie poznatkov o zložení proteínov gliadínovej zložky gluténových bielkovín pšenice a 
zistenie priebehu hydrolýzy pri použití rôznych enzýmov aplikáciou 2D elektroforézy. 
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Charakteristika výsledkov 

 
Evidenčné číslo:  APVT-27-031402 

Súhrn výsledkov riešenia projektu a naplnenia cieľov projektu (max. 20 riadkov) - slovensky: 

Cieľom projektu bolo štúdium zmien pšeničného gluténu a postupy detekcie bielkovinových derivátov odvodených od 
gluténu.  Štúdium zmien gluténových bielkovín sa orientovalo sna cielené enzýmové opracovanie a nadväzné 
sledovanie špecifických účinkov vybraných enzýmov na bielkovinovú skladbu hydrolyzátov a zmeny funkčných 
vlastností gluténu. Rozpracovanie postupov izoelektrofokusácie v kombinácii s SDS PAGE elektroforézou umožnilo 
charakterizovanie proteínov gliadínovej zložky gluténových bielkovín pšenice rozdelením podľa molekulových 
hmotností a izoelektrického bodu. Zistil sa priebeh hydrolýzy a skladba bielkovinových štepov pri použití rôznych 
enzýmov. V palete štiepnych produktov sa odlíšili subjednotky glutenínu od α- a γ-gliadínov v oblasti rovnakých 
molekulových hmotností. ELISA testom sa v hydrolyzátoch zistil znížený obsah imunologicky aktívnych gliadínov. 
Analytické postupy aplikované v rámci riešenia projektu sa použili na analýzu novovyšľachtených odrôd 
nesladovníckeho jačmeňa, ako aj na charakterizovanie bielkovinovej skladby alternatívnych obilnín (pohánka, špalda).  
Techniky dvojrozmernej elektroforézy umožňujú kontrolu pravosti potravín na základe druhovo špecifických  
charakteristík bielkovinovej zložky.  

 

Súhrn výsledkov riešenia projektu a naplnenia cieľov projektu (max. 20 riadkov) - anglicky: 

 The aim of the project was research of changes of wheat gluten proteins and detection methods of protein derivatives 
based on gluten. Study of wheat gluten changes was oriented on enzymatic degradation using various enzymes and 
formation of specific peptides. Following determination of specific products presence in hydrolysates and changes of 
gluten functional properties. Application of isoelectric focusing in combination with SDS PAGE electrophoresis 
enabled characterization of wheat gliadin proteins by fractionation based on the isoelectric points and molecular 
weights of proteins. Course of hydrolysis and composition of protein splits by application of various enzymes was 
determined. Glutenin subunits and α- a γ-gliadins were discriminated among hydrolysis products in the same molecular 
weight range. Reduced content of active gliadins was determined in hydrolysates by ELISA test. Analytical methods 
applied in project were used in analysis of new hulles barley cultivars, as well as in characterization of proteins 
compositions in alternative cereals. Technique of two dimensional electrophoresis enable control of foodstuffs 
authenticity based on species characterization by protein components.   
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