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Uplatnenie vysledkov projektu

V ramci projektu boli ziskané originalne vysledky o kvalite lahkych a tazkych jato¢nych
jahfatach z réznych systémov chovu, ktoré neboli doteraz na Slovensku k dispozicii. Ziskané
vysledky, najma €o sa tyka vystupov z analyz mastnych kyselin intramuskularneho a
extramuskularneho tuku, ale aj vysledky z hodnotenia fyzikalno-chemickych a senzorickych
vlastnosti jato¢nych jahniat maju vedecky vyznam (prezentované boli na viacerych
kongresoch eurdpskeho a svetového vyznamu), ale ziskané vysledky mézu vyuzit priamo
chovatelia oviec (realizacia produkcie lahkych a taZkych jato€nych jahniat v systémoch chovu
zabezpedujucich vysoku kvalitu) a tiez konzumenti jahfnacieho masa (nakup jahfiacieho masa
s najlepSimi nutriénymi vlastnostami). Predpokladame, ze v projekte ziskané vysledky budu
vyuzité aj vyrobcami kfimnych zmesi (najma mlie¢nych), tak aby jahfiata z umelého odchovu
mali porovnatelné parametre (spektrum mastnych kyselin) ako lahké jato¢né jahnata

Z tradi€ného odchovu. Vysledky ziskané v ramci projektu boli formou prispevkov v odbornych
Casopisoch a na odbornych konferenciach (vid roCné spravy a vystupy a prinosy projektu za
jednotlivé roky rieSenia) priebezne publikované a prezentované na réznych chovatelskych
podujatiach. Propagaciou kvalitného jahnacieho masa v sucinnosti so Zvazom chovatelov
oviec a kéz na Slovensku sa na Slovensku zvysi spotreba kvalitného a velmi zdravého
jahfacieho masa, ktora je v su€asnosti velmi nizka (v sulade s predajom ov€ich Specialit

z dvora). Vzhladom k rozsahu ziskanych udajov o kvalite lahkych a tazkych jato€nych jahniat
chovanych na Slovensku (vratane r. 2014), budi méct byt niektoré vystupy po dohode so
zainteresovanymi instituciami odovzdané v komplexnejSej podobe (koncepcia pre ZCHOK

a MPRV SR, vykonavacia vyhlaska k hodnoteniu jato&nych jahniat) az v roku 2015.

CHARAKTERISTIKA VYSLEDKOV

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

Na zaklade komplexnej analyzy 120 ks lahkych jato€nych jahniat (LJJ) roznych plemien
ochovavanych na Slovensku bud v ramci umelého (UO) alebo tradi¢ného odchovu s vyuZitim
Skoélkovania (SK) mézeme konstatovat, Ze LJJ z UO nedosahuju kvalitu LJJ z tradiéného
odchovu v 8kdlkach. Podstatné rozdiely medzi skupinami jahniat z UO a SK sme zistili pri
analyze spektra mastnych kyselin (MK) itramuskularneho (IMT) a extramuskularneho tuku
(EMT). Jahnata z UO nedosahuju v niektorych ukazovateloch pozadované parametre
odporu¢ané expertami pre zdravu vyZivu (najma nepriaznivy pomer omega 6 a omega 3 MK,
pomer kyseliny linolovej a alfa linolénovej - LA /ALA, nizke obsahy zdraviu prospeSnych MK).
Naopak jahnata z tradicného odchovu pomocou Skélkovania predstavuju velmi vysoku kvalitu
pre konzumentov jahfiacieho masa a su vybornym zdrojom zdraviu prospesnych mastnych
kyselin (zdroj omega 3 MK, CLA, EPA, DHA, atd.). Na zaklade komplexnej analyzy 80 ks
tazkych jatoénych jahniat (TJJ), najméa na zaklade spektra MK IMT a EMT, mdzeme
konstatovat, Ze maso jahniat z pastevného anglo-saského systému odchovu (PO) je
podstatne kvalitnejSie ako maso jahniat z tradi€ného odchovu v ov&inoch (TO; s vyuZitim
jadrovych krmiv) a Ciasto€ne aj maso jahniat z polointenzivneho odchovu (kombinacia chovu
v ov€ine + pastva). Jahnata z PO maju vyznamne vy$Sie zastupenie esencialnych (LA, ALA)
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a zdraviu prospesnych MK (najma CLA) ako TJJ z TO. Jahfiata z polointenzivneho odchovu
mozno na zaklade spektra MK hodnotit pozitivne. Tyka sa to najma jahniat, ktoré odchadzaju
na porazku priamo z pastvy (bez intenzivneho dokrmovania, s vyuZitim jadrovych krmiv).

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

Based on a comprehensive analysis of 120 pcs of light slaughter lambs (LSL) of different
breeds in Slovakia bred either under artificial (AR) or traditional rearing in nurseries (TR), we
can conclude that LSL of AR do not achieve the quality of traditionally reared lambs in
nurseries. We have observed significant differences between groups of lambs from the AR
and TR in spectrum of fatty acids (FAs) of intramuscular (IMF) and extramuscular fat (EMF).
In some traits lambs from AR do not achieve required parameters recommended by experts
for a healthy nutrition (especially unfavorable ratio of omega 6 and omega 3 fatty acids, the
ratio of linoleic and alpha linolenic acid - LA / ALA, low levels of health-promoting FAs, etc.).
Conversely lambs from traditional rearing with using nurseries have very high quality for
consumers of lamb meat and are a good source of health-promoting fatty acids (source of
omega 3 fatty acids, CLA, EPA, DHA, etc.). Based on a comprehensive analysis of the 80 pcs
of heavy slaughter lambs (HSL), mainly on the basis of the spectrum of IMF and EMF, we can
conclude that lambs from pasture rearing according Anglo-Saxon system (PR) have
significantly better meat quality than lambs from traditional rearing in the sheepfolds (TR; with
using concentrate feeds) and partly in comparison with meat of semi-intensively reared lambs
(combination of rearing in sheepfolds and on pasture). Lambs from the pasture rearing have a
significantly higher share of essential (LA, ALA) and health beneficial FAs (especially CLA) in
comparison with HSL from TR. Semi-intensively reared lambs can be evaluated positively on
the basis of FAs.
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Svojim podpisom potvrdzujem, Ze Udaje uvedené v zaverecnej karte su pravdivé a uplné
a suhlasim s ich zverejnenim.

Zodpovedny riesitel Statutarny zastupca prijemcu
doc.RNDr. Milan Margetin, PhD. prof. Ing. Stefan Mihina, PhD.

V Nitre 24. 11.2014 V Nitre 24. 11. 2014

" podpis zodpovedného riesitela podpis Statutameho zastupcu prijemcu
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