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Uplatnenie vysledkov projektu

Metdda pre analyzu aromatickych latok fermentovanych napojov bez potreby Upravy alebo
riedenia vzorky, je vyuzivana pri vytvarani a udrziavani databanky aromagramov slovenskych
vin, pri analyze inych fermentovanych napojov - medovina, pivo, pre charakterizaciu
jednotlivych produktov fermentacie, pre charakterizaciu kvasiniek.

Metdda na odhalenie falSovania vina aromatickymi koncentratmi - pre kontrolné organy na
identifikaciu vin, ktorych aroma bola zmenena nepovolenymi postupmi. Stiahnutie takychto
vin z trhu by malo vyznamne napoméct konkurencieschopnosti poctivych vyrobcov, pretoze
falSované vina maju vyrzane niz8ie naklady a ako vina vyrobené v sulade s legislativou
spolocnej organizacie trhu s vinom.

Databanka aromagramov slovenskych vin - na komeréné ucely, pre zaujatie spotrebitelov,
pre marketingové Ucely, z odborného hladiska pre autentifikaciu slovenskych vin vzhladom
na pdvod, z vedeckého hladiska na uréenie charakteristickych odrodovych latok

v slovenskych vinach.

CHARAKTERISTIKA VYSLEDKOV

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

V sulade s cielom projektu bola vytvorena metéda na identifikaciu vin, ktorych aréma bola
zmenena nepovolenymi postupmi - pridanim aromatickych koncentratov. Metdda je zaloZena
na analyze vina plynovou chromatografiou so $pecialne upravenym nastrekom a adsorbciou
vzorky na Tenax. Tato metéda vyuziva znalosti ziskané z aromatického profilu koncentratov
a ich porovnani s aromatickym profilom vin. Boli vybrané markery, ktoré su pritomné

v koncentratoch, ale vo vine sa nenachadzaju, aj aromatické latky, ktoré sa prirodzene
vyskytuju vo vine, ale v koncentracii niekolko nasobne nizSej. Zo vSetkych koncentratov a
markerov sa vytvoril jednotny chromatograficky zaznam, ktory obsahuje vyznamné markery,
ktoré je mozné pouzit' na identifikaciu falSovania. Tento zaznam sa potom pouziva na
porovnanie s chromatografickym zaznamom neznamej vzorky meranym za identickych
podmienok. Bola zalozena databanka aromagramov odrodovych vin, s priemernymi
hodnotami ako aj ich rozptylom vyznamnych aromatickych latok slovenskych vin vhodna pre
autentifikaciu pdvodu. Ako pridana hodnota sa podarilo ur€it vyznamnost vplyvu niektorych
faktorov - teplota fermentacie, obsah kyslika, vplyv mustu alebo syntetického média,
apikulatnej mikrofléry, vybranych kmefiov Saccharomyces cerevisiae na tvorbu aromatickych
latok. Aromakoncentraty sa podarilo charakterizovat' z hladiska arémaprofilu pre vietky
dostupné odrody.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

According to the aim of the project a method for the detection of illegal flavour enhancers
used for wine adulteration has been developed. The method is based on the wine analysis by
gas chromatography with specially adjusted injector and Tenax adsorbtion system. This
method take adventage of the knowledge about chemical compounds naturally occurring in
wine and their comparison with aroma profile of concentrates used for adulteration. There
were markers selected, which occur in concentrates and do not occur in wine, or aroma
compounds naturally occurring in wine, however in several times lower concentration. A
unigue chromatogram was created from all markers, which is applicable for detection of wine
adulteration. The databank of aromagrams of varietal wines was established, including
average level and the variation of important aroma compounds of Slovak wines. This

Formular ZK, strana 2/4



databank can be used also for wine authentification by origin. As the added value a
significance of several factors on the aroma content was evaluated - fermentation
temperature, oxygen content, must or synthetic media composition, apiculate microflora,
autochthonous strains of S. cerevisiae. The aroma concetrates were characterised by aroma
profile for all market availlable varieties.
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Svojim podpisom potvrdzujem, Ze Udaje uvedené v zaverecnej karte su pravdivé a uplné
a suhlasim s ich zverejnenim.

Zodpovedny riesitel Statutarny zastupca prijemcu
Ing. Jaroslava Karnuchova Patkova, PhD. doc. RNDr. Jan Kraic, PhD.

V Bratislave 31. 01. 2011 V Piestanoch 31. 01. 2011

" podpis zodpovedného riesitela podpis Statutameho zastupcu prijemcu
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