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Uplatnenie vysledkov projektu

Bol vyvinuty a v poloprevadzkovych podmienkach otestovany biotechnologicky spésob
obohatenia odpadnych cerealnych substratov o polynenasytené mastné kyseliny (PNMK) a
karotenoidné pigmenty pomocou polosuchych kultivacii viaknitych hab. Pripravené
prefermentované bioprodukty s obsahom GLA boli testované na ich vplyv na bachorovu
fermentaciu prezuvavcov, ako dietetické pridavky pri raste hydiny, ako aj pri priprave
pekarenskych vyrobkov. To dava predpoklad, Zze prefermentované cerealne vyrobky mézu
najst uplatnenie ako dopinkova diéta v potravinarstve a Zivoc¢isnej vyrobe alebo vo
veterinarnej praxi. NavySe, cielenym zasahom do gendmu je mozna priprava tukotvornych
mikroorganizmov s aplikaciami pre produkciu biologicky aktivnych lipidickych &truktur alebo
pre produkciu biopaliv. Stadiom, transformaciou a funk&nou expresiou fungalnych génov
desaturaz mastnych kyselin boli prvykrat na svete pripravené transgénne cerealie s obsahom
PNMK. Projekt tak jedineCne prepaja prirodné biotechnoldgie s agrobiotechnolégiami na
pripravu novych typov cerealnych bioprodukty s cielenymi nutri¢nymi a funkénymi
vlastnostami a s vysokou mierou pridanej hodnoty.

CHARAKTERISTIKA VYSLEDKOV

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

Podstatou projektu bolo biotechnologické zhodnotenie ceredlnych materidlov a réznych
domacich odpadovych polnhohospodarskych surovin s cielom pripravy bioproduktov s
cielenymi nutri¢nymi a funkénymi vlastnostami. Huby radu Mucorales boli vyselektované ako
producenti polynenasytenych mastnych kyselin (PNMK), niektoré sa vyznacovali dualnou
produkciou PNMK a beta-karoténu. ZvySenim vyuzitelnej dostupnosti nutrientov z cerealii boli
dosiahnuté zZiadané vytazky PNMK a pigmentov. Projekt priniesol informacie o fyziologickej
regulacii biotechnologickej pripravy takychto bioproduktov, vyvinuta a prvykrat popisana
metdda detekcie aktivit desaturaz mastnych kyselin ponuka dalSie moznosti cielenej
regulacie nadprodukcie polynenasytenych mastnych kyselin (PNMK). Popis funkénych
rozdielov medzi hlavnymi génmi regulujucich akumulaciu zasobnych lipidov (acyltransferazy)
poskytol pripravu tukotvornych mikroorganizmov s réznymi aplikaciami. Projekt vyustil do
viacerych aplikacii novych typov cerealnych bioproduktov s obsahom PNMK a pigmentov
pripravenych polosuchymi fermentaciami pomocou nepatogénnych mikroorganizmov. Takéto
cerealne bioprodukty s obsahom PNMK a pigmentov boli uspeSne testované u prezuvavcov,
hydiny a pri priprave pekarenskych vyrobkov. Transformaciou fungalneho génu kédujuceho
delta-6-desaturazu boli prvykrat na svete pripravené transgénne obilniny (jaémerni, pSenica)
syntetizujuce PNMK (kyselinu gama-linolénovu a stearidonovu).

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

The project was focused on biotechnological evaluation of cereal materials and various
domestic waste agricultural resources with the aim to prepare bioproducts with designed
nutritional and functional properties. Fungi belonging to Mucorales were selected as
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producers of polyunsaturated fatty acids (PUFAs), some of them simultaneously synthesized
both PUFAs and beta-carotene. Desired yields of PUFAs and pigments were achieved by
increasing of nutrients availability from cereal substrates. The project brought information
about physiological regulation of biotechnological preparation of these bioproducts, newly
developed and described method for detection of fatty acid desaturation activities offered
another possibilities for aimed overproduction of polyunsaturated fatty acids (PUFAS).
Descripton of functional differences between the main genes regulating accumulation of
storage lipids resulted in preparation of highly oleaginous microorganisms. The project
finished with several applications of new types of cereal bioproducts enriched with PUFAs
and pigments prepared by solid state fermentations using non-pathogenic microorganisms.
Such cereal bioproducts were successfully tested in rumen, poultry and for preparation of
bakery products. For the first time in the world, transgene cereals (barley, wheat) consisting of
PUFAs were prepared by transformation of the fungal delta-6-desaturase gene.
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Svojim podpisom potvrdzujem, Ze Udaje uvedené v zaverecnej karte su pravdivé a uplné
a suhlasim s ich zverejnenim.

Zodpovedny riesitel Statutarny zastupca prijemcu
Doc. Ing. Milan Certik, PhD. Proj. Ing. Jan Sajbidor, DrSc.

V Bratislave 29. 01. 2016 V Bratislave 29. 01. 2016

" podpis zodpovedného riesitela podpis Statutameho zastupcu prijemcu
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