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Nazov projektu Evidencné cislo projektu VV -07587-11

Biologicky aktivne a hodnotné zlozky obilnin, pseudoobilnin a krmovin pre produkciu
funkénych potravin.

Zodpovedny riesitel Ing. Tibor Maliar, PhD.,

Prijemca Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave

Nazov pracoviska, na ktorom bol projekt rieSeny
1. Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave

2. Narodné potravinarske a pofnohospodarske Centrum - Centrum vyskumu rastlinnej vyroby
v PieStanoch

3.
4.
5.

Nazov a stat zahraniéného pracoviska, ktoré spolupracovalo pri rieSeni
1.
2.
3.

Udelené patenty/podané patentové prihlasky, vynalezy alebo uzitkové vzory, ktoré su
vysledkami projektu

1. Registracia novej odrody pSenice letnej — PS Karkulka — poradové €islo: 709 - vydané
Ministerstvom pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR 19.11.2014.

2.
3.

Najvyznamnejsie publikacie (knihy, élanky, prednasky, spravy a pod.) zhriiujuce
vysledky projektu — uvedte aj publikacie prijaté do tlace
1. MALIAR, T., MALIAROVA, M., KRAIC, J., ONDREJOVIC, M., PSENAKOVA, 1.,

HAVRLENTOV, M. 2013. Thermal and acido-basic stability of antioxidant properties of
extracts from cereal and pseudocereal grains. In Biologia, 68(1), s. 98-104.

2."|VANIéOVA, E., ONDREJOVIC, M., CHMELOVA, D., MALIAR, M., HAVRLENTOVA, M.,
RUCKSCHLOSS, L. 2014. Antioxidant activity and polyphenol content in milling fractions of
purple wheat. In Cereal Research Communications. 42, s. 578-588.

3. MALIAR, T., SLABA, G., NEMECEK, P., MALIAROVA, M., BENKOVA, M.,



HAVRLENTOVA, M., ONDREJOVIC, M., KRAIC, J. 2015. zaslané do &asopisu Journal of
Chemistry and Biodiversity, akceptované 11052015, reg. Cislo: C14419.

4. CHMELOVA, D., ONDREJOVIC, M., HAVRLENTOVA, M., HOZLAR, P. 2015. Antioxidant
activity in naked and hulled oat (Avena Sativa L.) varieties. In Journal of Microbiology,
Biotechnology and Food Sciences, 4, 63-65.

5. ONDREJOVIC, M., CHMELOVA, D., IVANISOVA, E., DRAB, S., PSOTA, V. 2014.
Evaluation of antioxidant activities of cereals and their malts. In Nova Biotechnologica et
Chimica, 13(2), 172-181.

Uplatnenie vysledkov projektu

Uplatnenie vysledkov projektu mozno zhrnut' nasledovne: Realizovany bol vedecky,
sofistikovany, racionalny a argumentovany vyber genotypov cerealii, pseudocerealii

a krmovin z mnohopocetnej kolekcie zakladnej, diverzitnej mnoziny (n=100 a viac), uréeny
pre slovenskych vyrobcov inovovanych potravinovych vyrobkov, predovsetkych vyrobcov
napojov, na baze koncentratov vytazkov zfn, sladov a nativnej, zelenej hmoty mladych rastlin
s potencialne terapeutickym potencialom na fyzioldgiu konzumenta.

CHARAKTERISTIKA VYSLEDKOV

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

V ramci projektu bol dobudovany set metodik stanovenia klu€ovych, bioaktivnych latok a
biologickej aktivity na drovni in vitro, s vyuZzitim mikroplatnickovej techniky, konkrétne
kompozitné parametre, aktivitné parametre antioxidacnej aktivity, enzym inhibi¢né aktivity,
parametre antibakterialnej aktivity a antifungalnej aktivity. VSetky kolekcie jednotlivych
agrarnych plodin boli vybrané rozhodnutim kuratorov prisludnych plodin, sledujuc tak
aktualne ciele pri Sfachteni plodin s prislusnou argumentaciou vyberu genotypov na zaklade
fenotypovej a genotypovej charakterizacie prislusnej plodiny. V ramci Sirokého skriningu boli
zhodnotené kolekcie pripravenych vzoriek extraktov nativnej hmoty zfn pSenice, jaCmena,
ovsa (n=100), dalej kolekcia pripravenych vzoriek extraktov zelenej hmoty mladych rastlin
krmovin (n=266) na uvedené parametre. Podporné, analytické Studie boli realizované
determinaciou obsahu polyfenolovych kyselin, flavonoidov a aventramidov vo vzorkach
extraktov. RieSené boli otazky stability danej vlastnosti, ¢i sa jedna o vlastnost indukovanu,
konstitutivnu, s akou pravdepodobnost mozno najst genotyp na danej hladine vyznamnosti
danej vlastnosti, analyzou frekven&nych histogramov, fitovanych Gausovou krivkou.
Realizovany bol pred pokus simulovanej digescie v pripade kolekcie 100 genotypov
farebnych odrdd pSenice, stanovenim obsahu celkovych polyfenolov a antioxidacnej aktivity
po digescii pri kyslom a bazickom pH. Pre realizaciu pripravy funkénych napojov boli
navrhnuté: farebna pSenica, genotyp KARKULKA pre oblast extrudovanych a pufovanych
vyrobkov, ovos, genotyp DUNAJEC pre inovované napoje na baze sladu a jaCmern jarny,
genotypy FATRAN a pohanka JANA C1, pre funkéné napoje po vzore ,zeleného jaCmena®“.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

Within the project it has been built a set of the assays of the key, bioactive compounds
determination as well as biological activity in vitro, utilizing microplate technique, concretely
composite parameters, activity parameters- antioxidant activities, enzyme inhibition activities,
antibacterial activity and antifungal activity. All collection of the agrarian crops it has been
created by particular crop curators decision, aimed such actual purpose within the breeding
programs with argumentation of the genotype selection based upon concrete crop phenotype
and genetic characterization. In wide screening program it has been evaluated a collections of
extract samples of native grain and young plant matter for following crops: wheat, barley and
oat (n=100), either a collection of forage crops (n=266) on mentioned parameters. It have
been realized supporting, analytical studies aimed to determination of polyphenolic acids,
flavonoids and avenanthramides in extract samples. It has been solved a thesis about the
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stability of the mentioned properties, if particular property is of constitutive of induced nature,
what is probability about it is possible to find concrete genotype on announced activity level
by analysis of frequency histograms, fitted by Gauss function. Further it has been realized
pre-test, related to simulated digestion on the collection of 100 mainly color wheat genotypes
by determination of total polyphenols content and antioxidant activity after digestion after
acidic, next basic pH treatment. For realization of functional drinks preparing it have been
selected: color wheat genotype KARKULKA for fields of extruded products, either oat,
genotype DUNAJEC for innovative drinks, based on malt and brewing process and finally
barley genotype FATRAN, and buckwheat genotype JANA C1, for drinks based upon ,green
barley“ powder.
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Svojim podpisom potvrdzujem, Ze Udaje uvedené v zaverecnej karte su pravdivé a uplné
a suhlasim s ich zverejnenim.

Zodpovedny riesitel Statutarny zastupca prijemcu

Ing. Tibor Maliar, PhD. Dr. h. c. doc. Ing. Jozef Matus§, CSc.
V Trnave 30.06.2015 V Trnave 30.06.2015

" podpis zodpovedného riesitela podpis &tatutameho zastupcu prijemeu
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