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Uplatnenie vysledkov projektu

Vysledky projektu potvrdili pozitivny vplyv fermentaénych procesov na tuhej faze na vyuzitie
vedlajSich produktov ako krmiva vo vyzive hydiny. Pomocou fermentaénych procesov
niz8imi vlaknitymi hubami (Cunninghamella, Mortierella a Umbelopsis) sme vedlajSie
produkty (kukuriény Srot, pSeni¢né otruby) obohatili o vyznamné mastné kyseliny (gama-
linolénova - GLA, eikozapenaénova - EPA, arachidonova, alfa-linolénova - ALA) a zvysili ich
vyuzitefnost’ vo vykrme hydiny. PSeni¢né otruby a kukuri¢ny Srot predstavuju vedlajSie
produkty v mlynarskom priemysle a pre svoj vysoky obsah vlakniny nie su vhodnou
surovinou do kfimnych zmesi pre hydinu. AvSak fermentanym procesom sa znizil obsah
nestravitelnej viakniny a zvysil obsah enzymov (lipaz, proteaz, xylanazy) a dalSich
produktov (pigmentov, koenzymu Q10), ¢o vyrazne zlepSilo vyuzitelnost takto pripraveného
krmiva vo vykrme. Vysledky naSich experimentov potvrdili, Ze ak biokrmivo bolo pridané do
komerénych kfimnych zmesi v davke 10 %, nespbsobilo vyrazne zniZenie rastovych
parametrov kurciat. Dolezitym vysledkom projektu je raelizacia obohacovania produktu
pocas fermentacie o vyznamne mastné kyseliny (GLA, ARA, ALA, EPA), ¢o tieZ vyrazne
zvySi moznosti tohto produktu vo vykrme. Vysledky zakladného vyskumu potvrdzuju
potencial vyuZitia fermentacie na tuhej faze, ako biotechnologického procesu na
zhodnocovanie vedlajsich produktov a nasledného uplatnenia fermentovaného produktu vo
vyzive hydiny. Ziskané vysledky su cennymi informaciami, ktoré sa vyuziju v dalSom
vyskume pri produkcii novych typov fermentovanych produktov a ich pridavanim do KZ
kurciat. Produkcia nového typu krmiva pomdze producentom potravin, ktory produkuiju
vedlajSie produkty ako odpad, zhodnocovat tento odpad na produkt, ktory bude mozné aj
finan€né zhodnotit' a takto uSetrit naklady. Pre vyrobcov krmiv, bude biokrmivo predstavovat
novu surovinu s vysokym podielom PNMK;, ktora obohati sortiment kfimnych zmesi a pre
chovatelov hydiny prileZitost produkovat’ novy typ kur€iat s vy$8im podielom vyznamnych
mastnych kyselin v tuku masa a vajec.

Vysledky projektu tiez potvrdili, Ze pridavanim fermentovaného biokrmiva s vy$§im podielom
PNMK je mozné zvysit podiel vyznamnych mastnych kyselin aj v tuku produkovaného masa
a vajec. Takto je mozné vyprodukovat funk&né potraviny s polynenasytenymi mastnymi
kyselinami s priaznivym uc¢inkom na fudskeé zdravie. Vyprodukované produkty su oxidacné
stabilné a nevykazuju rozdiely v senzorickej kvalite. Tento typ produktu prinasa ekonomicku
dostupnu alternativu aj pre producentov hydinového masa a vajec, ktori maju zaujem o
rozSirenie sortimentu o nové funkéné a zdravsie produkty, ktoré mdzu zaujat konzumentov,
a to najma vyznavacov zdravsieho zivotného Stylu.
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Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

Zakladnym cielom projektu bolo polosuchymi fermentaciami pomocou nizsich vlaknitych
hab (Cunninghamella, Mortierella, Umbelopsis) efektivne rastucich a utilizujucich
agropotravinarske odpadové materialy (pSenic¢né otruby, kukuriény Srot) pripravit biokrmiva
(BK) obohatené o cielené polynenasytené mastné kyseliny (PNMK) a pigmenty. Po
otestovani v8etkych pripravenych BK boli vybrané tri druhy, pri¢om v prvych dvoch hlavnou
PNMK bola kyselina gama-linolénova (GLA) a betakarotén a v tretom krmive vyznamnymi
kyselinami boli alfa-linolénova, eikozapentaénova a arachidonova. Jednotlivé BK boli v
davke 10 a 15 % pridavané do krmiva brojlerovych kurciat a sliepok a sledoval sa ich vplyv
na zvy3enie podielu vyznamnych PNMK v tuku masa a vajec, ako aj vplyv BK na produkéné
parametre a zdravie zvierat po€as vykrmu a kvalitu produkovaného masa a vajec. Vysledky
vSetkych experimentov potvrdili pozitivny vplyv BK na zvySenie podielu PNMK v tuku
produkovaného masa, ako aj vajec. Bol zaznamenany pozitivny vplyv na imunitny systém a
zlepsila sa mikrofléra ¢reva brojlerovych kurciat. Nebol zaznamenany negativny vplyv BK na
senzorické vlastnosti a oxidaénu stabilitu produkovaného masa a vajec. Najvyraznejsi efekt
na vSetky sledované parametre malo BK pripravené fermentaciou kmerna Umbelopsis
isabellina CCF 2412, ktora ako substrat utilizovala p&eniéné otruby za produkcie GLA a
betakaroténu. Optimalny pridavok do krmiva kurciat predstavuje 10 %. Vy3Sie davky BK
nemaju uz priaznivy vplyv na produkéné parametre hydiny a kvalitativne parametre
produkovaného masa a vajec. Nakolko boli vykonané vsetky experimenty a otestovany
vplyv BK na produkéné parametre hydiny a kvalitu produktov, tak ako bolo naplanované v
ciefoch projektu, pokladame vsetky ciele za splnené. Biotechnologickymi procesmi je mozné
zhodnotit vedlajsie produkty pofnohospodarskeho pdvodu na plnohodnotné krmivo vo
vyZzive hydiny. Aplikacia BK vo vyZive hydiny predstavuje dalSiu z moznosti, ako obohatit
maso a vajcia o vyznamné PNMK, pri¢om vysledkom je funkéna potravina s priaznivym
ucinkom na fudské zdravie.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

The aim of the project was preparation of biofeed (BF) enriched by polyunsaturated fatty
acids (PUFA) and pigments. This biofeed was prepared by solid-state fermentation using
lower filamentous fungi (Cunninghamella, Mortierella, Umbelopsis) that are able to utilize
agro-food waste materials (wheat bran, corn meal) as a substrate for fermentation process.
At the beginning, all types of feed were prepared and subsequently three of them selected
for experiments. Gama-linolenic (GLA),alpha-linolenic, eicosapentaenoic, arachidonic acid
and betacarotene were the main important components in prepared feed. Feed was used in
fattening as a 10 or 15 % replacement in commercial feed mixtures for broilers and laying
hens. The impact of BF addition on quality and significant PUFA amount in meat fat and
eggs, as well as the effect on production parameters and animal health was evaluated. The
results of all experiments confirmed the positive effect of fermented BF on increasing in the
proportion of PUFA in meat fat and eggs. The positive effect on immune system and
improving in intestinal microbiota was also recorded. The impact on sensory parameters and
oxidative stability of produced meat and eggs was not observed. The most pronounced
effect on all monitored parameters was recorded after using feed (10 % replacement of
commercial feed) produced with using Umbelopsis isabellina CCF 2412 and wheat bran as
a substrate for fermentation during which GLA and betacarotene were produced. The higher
doses of BF did not cause the positive results. All the experiments were conducted and the
impact of BF on production parameters and eggs quality was examined, therefore we can
conclude that all the objectives of our project have been met. By-products or waste of
agricultural origin can be assessed by means of biotechnological processes on a feed
addition of poultry nutrition. BF application is other way to enrich the meat and eggs with
important PUFA resulting in a functional food with a beneficial effect on human health.
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