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Nazov projektu Evidenc¢né cislo projektu APVV-16-0244
Kvalitativne faktory vplyvajice na vyrobu a spotrebu mlieka a syrov.
Zodpovedny riesitel prof. Ing. Ludmila Nagyova, PhD.
Prijemca Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre - Fakulta

ekonomiky a manazmentu

Nazov pracoviska, na ktorom bol projekt rieSeny

Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre, Fakulta ekonomiky a manazmentu

Nazov a stat zahrani¢éného pracoviska, ktoré spolupracovalo pri rieSeni

Poclas doby rieSenia projektu nebolo do jeho realizacie a finalizacie vysledkov zapojené
Ziadne zahrani¢né pracovisko.

Udelené patenty/podané patentové prihlasky, vynalezy alebo uzitkové vzory, ktoré su
vysledkami projektu

Pocas doby rieSenia projektu neboli planované Ziadne patenty, vynalezy ani uzitkové vzory.
Z uvedeného dévodu neboli ziadne realizované a teda ani podavané a nasledne udelené.

NajvyznamnejSie publikacie (knihy, €élanky, prednasky, spravy a pod.) zhriiujuce
vysledky projektu — uved'te aj publikacie prijaté do tlace

AAA1 Kacaniova, Miroslava — Kunova, Simona — Nagyova, Ludmila — Horska, Elena —
HascCik, Peter. Antimikrobialna rezistencia mikroorganizmov vyizolovanych z mlieka a masla
a ich identifikacia za pomoci MALDI-TOF MS Biotyper. Ostrava: KEY Publishing s.r.o.,
2018, 106 s. ISBN 978-7418-299-0.

AAA2 Kacaniova, Miroslava — Kunova, Simona — Nagyova, Ludmila — Horska, Elena —
Hascik, Peter. Identifikacia mikroorganizmov vyizolovanych z mlie€nych vyrobkov za pomoci
hmotnostnej spektrometrie MALDI TOF MS Biotyper a ich antibioticka rezistencia. Ostrava:
KEY Publishing s.r.0., 2018, 116 s. ISBN 978-80-7418-298-3.

AAA 3 Zajac, Peter — Capla, Jozef — Golian, Jozef. Direct microscopic somatic cell count. 1.
vyd. Ostrava: Key Publishing, 2019. 487 s. ISBN 978-80-7418-320-1

AAA 4 MartiSova, Patricia — Stefanikova, Jana — Bergik, Jakub — Vietoris, Vladimir. 2020.
Senzorickd analyza a spotrebitelska neuroveda pri hodnoteni parenych syrov. 1. vyd.
Ostrava : Key Publishing, 104 s. ISBN 978-80-7418-354-6. (v tlaci).

AAA 5 Kunova, Simona — Has¢ik, Peter — Kacaniova, Miroslava. 2020. Mikrobiologicka
kvalita neudenych parenic vyrobenych z kravského mlieka. 1. vyd. Ostrava : Key
Publishing, 79 s. ISBN 978-80-7418-357-7. (v tladi).

AAA 6 Kacaniova, Miroslava — Hasc¢ik, Peter — Kunova, Simona. 2020. Mikrobiologicka
kvalita udenych parenic. 1. vyd. Ostrava : Key Publishing, 71 s. ISBN 978-80-7418-356-0. (v
tlaci).

AAA 7 Horska, Elena — Dubcova Alena — Nagyova, Ludmila. 2020. Slovenské ovciarstvo a
hodnota pre zakaznika: tradicia, kvalita, zazitok. 1. vyd. Ostrava : Key Publishing, (v tlaci).
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ADC 1 Stefanikova, Jana — Duckova, Viera — Miskeje, Michal — Kaganiova, Miroslava —
Canigova, Margita. The impact of different factors on the quality and volatile organic
compounds profile in “bryndza” cheese. In Foods, 9, 9 (2020), p. 9. ISSN 2304-8158.
https://doi.org/10.3390/foods9091195 https://www.mdpi.com/2304-8158/9/9/1195/htm

ADC 2 Stefanikova, Jana — Marti$ova, Patricia — Arvay, Julius — Jankura, Ervin —
Kacaniova, Miroslava — Galova, Jana — Vietoris, Vladimir. Comparison of electronic system
with sensory analysis for the quality evaluation of parenica cheese. In Czech Journal of
Food Sciences, 38, 5 (2020), pp. 273- 279. ISSN 1212-1800.
https://doi.org/10.17221/42/2020-CJFS
https://www.agriculturejournals.cz/web/cjfs.htm?type=volume&volume=38#No0.%205

ADC 3 Horska, Elena — Petrilak, Marek — Sedik, Peter — Nagyové, Ludmila. Factors
Influencing the Sale of Local Products through Short Supply Chains: A Case of Family Dairy
Farms in Slovakia. In Sustainability. 12, 5020 (2020), p. 12. ISSN 2071-1050.
https://doi.org/10.3390/su12208499 https://www.mdpi.com/2071-1050/12/20/8499

BAB 1 Golian, Jozef — Capla, Jozef — Zajac, Peter — BeneSova, Lucia. Mlieko a mlieCne
vyrobky — praktické rady pre spotrebitelov. 1. vyd. Nitra : Slovenska polnohospodarska
univerzita, 2019, 80 s. ISBN 978-80-552-2020-8. (broz.).

BAB 2 Nagyova, Ludmila — Horské, Elena — Kaganiova, Miroslava — Canigova, Margita —
Zelenakova, Lucia — Stefanikova, Jana — Duckova, Viera — Zajac, Peter — BenesSova, Lucia
— Capla, Jozef — Polakova, Zuzana — Obtulovi¢, Peter — Bergik, Jakub — Vietoris, Vladimir —
Paluchova, Johana — Rybanska, Jana — Petrildk, Marek — Géci, Andrej — KrivoSikova,
Alexandra. 2020. Metodika vyskumu kvalitativnych ukazovatefov produktu a miesta predaja:
zamerané na malych a strednych vyrobcov mlieka a syrov a predaj na farme. Nitra :
Slovenska polnohospodarska univerzita, 2020, 182 s. ISBN 978-80-552-2194-6. (broz.).

Uplatnenie vysledkov projektu

Uplatnenie, resp. vyuzitefnost vysledkov projektu je znacna - rieSitelia projektu, a teda
realizatori vyskumu v priebehu doby riedenia projektu ziskali mnohé cenné a relevantné
informéacie, z ktorych vytvorili viaceré chemometrické a senzorické databazy vlastnosti
vybranych druhov mliek a syrov, ktoré mézu poskytnut zaujemcom z praxe za u€elom ich
lepSieho ekonomického zhodnocovania a zvySovania ich spotreby.

Obdobne realizatori vyskumu nadobudli i poZzadované a doteraz absentujuce vedomosti o
skuto€nych preferenciach spotrebitelov, vplyvom organoleptickych vlastnosti mlie€nych
vyrobkov, ktoré je mozné uplatnit v procese vyroby. Zaujemcom z oblasti obchodu a
marketingu su teda schopni poskytnut’ detailné informacie o procese spotrebitelského
rozhodovania a vyberu na trhu s mlie€nymi vyrobkami (mlieko a syry).

Pri utvarani predstav spotrebitelov o kvalite potravin ma zasadny vyznam vnimanie ich
zmyslovych charakteristik — vzhladu, farby, chuti, pachov, vone, textary. VSetky tieto znaky
uréuju senzoricku akost potraviny. A prave senzoricka akost patri spolu s cenou, nutri¢nou
hodnotou a s dizajnom obalu k najddlezitejSim kritériam, ktoré spotrebitel zohladriuje pri
nakupe. Vysledky z predmetného projektu je mozné vyuzit pri rozvoji dalSich vyskumnych,
neuromarketingovych, psychologickych prieskumoch, vo vyu€ovacom procese ako i v
prepajani poznatkov s praxou.

Tak ako to bolo v projekte i pévodne planované, hlavnymi odoberatefmi vysledkov vyskumu
(sumarizovanych v podobe viacerych vedeckych a odbornych publikacii) mézu byt, resp. su
do projektu zapojeni producenti mlieka a syrov, ktori boli s parcialnymi vysledkami
oboznamovani priebezne — individualne. Ak nam to situacia dovoli, chceli by sme v roku
2021 pre nich pripravit stretnutie s prezentaciou vysledkov APVV projektu, spojené s
diskusiou a podakovanim za spolupracu.

Okrem uvedeného, pocas trvania projektu sme nadviazali spolupracu i s Ing. Slavomirom
Relovskym — riaditelom Zvazu chovatelov oviec a kéz na Slovensku. Naplanovali sme na
rok 2020 viacero aktivit zameranych na prezentaciu vysledkov projektu, ktorych
vyvrcholenim mala byt prezentacia na 46. ro¢niku medzinarodnej pofnohospodarskej a
potravinarskej vystavy AGROKOMPLEX 2020. Zaroveri sme chceli kolekciu monografii a
odbornych metodik (vystupov APVV projektu) prihlasit do sutaze o Zlaty kosak, ktora sa
pravidelne kona pocas vystavy AGROKOMLEX. Nakolko sa vystava z dévodov
pandemickej situacie COVID 19 nekonala, chceme tak urobit na vystave AGROKOMPLEX
2021.
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Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

Projekt vychadzal z aktualnych vysledkov prac expertov publikovanych vo vedeckych
Casopisoch a odbornych periodikach, ktoré v mnohych aspektoch inovoval a uvadzal do
praxe. Projekt rieSil moznosti zvySovania spotreby mlieka a syrov s cielom ziskania
objektivnych informacii, ktoré pomdzu spotrebitelovi hfadat’ na trhu také vyrobky, ktoré budu
pre neho po kazdej stranke vyhovujuce.

Originalita projektu spocivala vo vytvoreni databazy chemometrickych a senzorickych
vlastnosti mlieka a syrov z tradi¢nej a priemyselnej vyroby a ich vyuzitie pre marketingovy
vyskum vnimania kvantifikovanych parametrov mlieka a syrov s ciefom zvysit ich spotrebu.
Hlavnym ciefom projektu bolo skumanie kvalitativnych faktorov vplyvajucich na vyrobu a
spotrebu mlieka a syrov. Naplnenie uvedeného ciela si vyziadalo nasledovnu formulaciu a
naplnenie celkovo deviatich logicky na seba nadvazujucich a vzajomne sa podporujucich
parcialnych ciefov. Vysledky vyskumu svedcia nielen o naplneni tak hlavného ako i
parcialnych ciefov, ale predovSetkym o opodstatnenosti vyskumu, jeho vyzname a
udrzatelnosti vysledkov aj v ¢ase, nakolko o predmetné vysledky prejavili zaujem nielen do
projektu zapojeni producenti mlieka a syrov, ale i producenti a spracovatelia, ktori sa o fiom
dozvedeli.

Jednotlivé vysledky vyskumu boli priebezne rieSitelmi projektu sumarizované a
prezentované na viacerych vedeckych a odbornych podujatiach, konferenciach a
seminaroch, a nasledne boli publikované vo vedeckych a odbornych periodikach, ¢im bola
naplnena nielen planovana publikacéna €innost (v mnohych pripadoch i prevySujica plan),
ale predovsetkym diseminacia a popularizacia vysledkov vyskumu.

Za najvyznamnejSie vysledky projektu pritom mozno jednoznaéne povazovat vysledky
sumarizované v podobe vyS$Sie spominanych siedmych vedeckych monografii kategoérie
AAA, troch karentov vydanych v zahrani¢nych periodikach a dvoch odbornych monografii
vydanych v domacom vydavatelstve.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

The project was based on the current results of the works of experts published in scientific
journals and professional periodicals, which were (in many aspects) innovated and put into
practice. The project addressed the possibilities of increasing the consumption of milk and
cheese in order to obtain objective information that will help the consumer to find products
on the market that will be suitable for him in every way.

The originality of the project consisted in creating a database of chemometric and sensory
properties of milk and cheese from the traditional and industrial production and their use for
marketing research of the perception of quantified parameters of milk and cheese in order to
increase their consumption.

The main aim of the project was to examine the qualitative factors influencing the production
and consumption of milk and cheese. Fulfiiment of the mentioned aim required the following
formulation and fulfilment of (at total) nine logically consecutive and mutually supportive
partial aims. The results of the research show not only the fulfiiment of both (the main and
partial aims), but above all the validity of the research, its importance and sustainability of
results even in time, as the results were expressed not only by milk and cheese producers
involved in the project, but also producers and processors, who learned about it.

The individual research results were continuously summarized and presented by the
researchers at several scientific and professional events, conferences and seminars, and
were subsequently published in scientific and professional periodicals, thus fulfilling not only
the planned publishing activity (in many cases exceeding the plan), but especially
dissemination and popularization of research results.

As the most significant results of the project can be clearly considered the results
summarized in the form of the above-mentioned seven scientific monographs of category
AAA, three impacted articles published in foreign periodicals and two professional
monographs published by domestic publishers.
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