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Nazov pracoviska, na ktorom bol projekt rieSeny

Projekt bol rieSeny na pracoviskach Narodného polnohospodarskeho a potravinarskeho
centra.

Zber surovin v teréne realizovali pracovnici Vyskumného ustavu travnych porastov a
horského polnohospodarstva v Banskej Bystrici.

Prevadzkové pokusy boli realizované na pracovisku Vyskumného ustavu potravinarskeho -
pracovisko Biocentrum v Modre a na detaSovanom pracovisku v Lehniciach

Analyzy vzoriek boli realizované na pracovisku VVyskumného ustavu potravinarskeho v
Bratislave.

Dal$ie spolupracuijlice organizacie ne-anotované v projekte.

Nazov a stat zahrani€éného pracoviska, ktoré spolupracovalo pri rieSeni

Spolupracujlice organizacie ne-anotované v projekte z Madarska a Ceskej republiky

Udelené patenty/podané patentové prihlasky, vynalezy alebo uzitkové vzory, ktoré su
vysledkami projektu

V ramci rieSenia projektu boli podané nasledovné prihlasky zamerané na ochranu
dusSevného vlastnictva.

PUV 143-222 Ochucovaciu zmes so zvySenou ochranou citlivych aromatickych zloziek (UV
9875)

PP 19-2024 PrasSkova zmes na pripravu nealko napoja

Najvyznamnejsie publikacie (knihy, €élanky, prednasky, spravy a pod.) zhrnujuce
vysledky projektu — uved'te aj publikacie prijaté do tlace

1. VARGOVA, Vladimira — KOVACIKOVA, Zuzana — PANGYOVA, Elena — BAXA,
Stanislav— DIMITROV, Filip. Pédne vlastnosti a esenciélne oleje v plodoch borievky. Uroda
12, ro€. LXIX, 2021, vedecka priloha, s. 591 —598. ISSN 0139-6013

2. VARGOVA, Vladimira - KOVACIKOVA, Zuzana. 2021. Travne porasty s vyskytom
borievky oby&ajnej. Uroda 12, ro&. LXIX, 2021, vedecka priloha, s. 599 — 604. ISSN 0139-
6013

3. DIMITROV, F. - PANGHYOVA, E.-VARGOVA, V. KUNSTEK, M. BAXA, S. —
KOVACIKOVA, Z.: Compositions of terpenes in essential oils made of juniper berries. Acta
Agronomica Ovariensis, n.63, 2022, p.77-86, ISSN 1416-647X

4 DIMITROV, Filip - PANGHYOVA, Elena - ZUBOR, Vladimir - VARGOVA, Vladimira-
BAXA, Stanislav- POLOVKA, Martin- KOPUNCOVA, Méria - TOBOLKOVA, Blanka-
HROUZKOVA, Svetlana- 5.SADECKA, Jana: "COMPOSITION OF TERPENES AS THE
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DOMINANT PART IN JUNIPER BERRY ESSENTIAL OILS " Journal of Food and Nutrition
Research, 2024, vol. 63, No. 1, pp. 29-36.

Kim, Y. M., Lubinska-Szczyget,M., Polovka, M., Tobolkova, B., Thobunluepop, P., Park, Y.
S., Ham, K. S., Park, A. K., Kang, S. G., Barasch, D., Nemirovsky, A., Gorinstein, S.
Properties of some fruit wines. European Food Research and Technology, 2024, vol. 250,
No. 1, pp. 337-350. DOI: 10.1007/s00217-023-04390-y.

6.VARGOVA, Vliadimira — KOVACIKOVA, Zuzana — PANGHYOVA, Elena - BAXA, Stanislav
- DIMITROV, Filip. VPLYV ROCNIKA A PODNYCH VLASTNOSTI NA OBSAH
ETERICKEHO OLEJA V PLODOCHA HLICi BORIEVKY [EFFECT OF YEAR AND SOIL
CHARACTERISTIC ON THE CONTENT OF ETHERIC OIL IN JUNIPER BERRIES AND
NEEDLES]. Acta Agronomica Ovariensis, 64, 2023, No.1, s. 112 - 125. ISSN 2498 — 907X
7.VARGOVA, Vladimira - JANCOVA, Lubica. ZHODNOTENIE KVALITY TRVALYCH
TRAVNYCH PORASTOV'S VYSKYTOM BORIEVKY OBYCAJNEJ (ASSESSMENT OF
THE QUALITY OF PERMANENT GRASSLAND WITH THE OCCURRENCE OF JUNIPER).
In Viiv abiotickych abiotickych stresorli na vlastnosti rostlin 2023. Zbornik recenzovanych
vedeckych prac. 1. vyd. Praha: Ceska zemé&délska univerzita v Praze, Ustav ekoldgie lesa
SAV, pp. 125-128. ISBN 978-80-89408-37-5

Uplatnenie vysledkov projektu

Vysledky projektu su aplikovatelné v dvoch rovinach.

Vo vedeckej rovine boli ziskané originalne udaje popisujuce vztah medzizloZzenim pédy,
lokalita obsahom a zloZenim éterického oleja z réznych Casti rastliny, o méze byt
vychodiskom pre pripravu novych vedeckych projektov na narodnej a medzinarodnej urovni.
V aplikacnej rovine vedu vysledky projektu k navrhu novych produktov s vy$Sou prodanou
hodnotou ( olej s pridavkom borievok) pri vyuZiti domacej rastlinnej surovinovej zakladne.

Suhrn vysledkov rieSenia projektu a naplnenia cielov projektu v slovenskom jazyku
(max. 20 riadkov)

Vysledky rieSenia projektu APVWV-19-0471 s nazvom /Vyuzitie potencialu borievky (
Juniperus communis L.) v potravinarskom priemysle je mozné prezentovat formou odpoctu
parcialnych cielom projektu.

Parcialny ciel 1 bol zamerany na charakterizaciu vyznamnych obsahovych latok
vyuzitelnych €asti rastliny v nadvaznosti na pédne a klimatické podmienky vyskytu v
podmienkach SR.

Statisticky nebola preukazana zavislost obsahu EO od nadmorskej vysky vyskytu borievok
a od zlozenia pddy, profil terpénov v éterickom oleji borievok v kazdom roku zberu bol
variabilny, priemerné hodnoty naznacuju, Ze nie su Statisticky vyznamné hodnoty alfa
pinénu, ale je Statisticky vyznamny rozdiel v obsahu limonénu a étericky olej ziskany z
ihlicia obsahoval jednu latku ( piperitol), ktory nebol identifikovany v éterickom oleji z plodov.
Parcialny ciel 2 Navrh a overenie optimalnych postupov spracovania ziskanych surovin s
ohladom na ich finalne vyuzitie

Boli overené a optimalizované postupy ziskania éterického oleja pomocou extrakcie s
oxidom uhli¢itym za superkritickych podmienok a vodnoetanolickej extrakcie.

Ako dostupna a optimalna metoda ziskaniaéterického oleja bola vyhodnotena
vodnoetanolicka extrakcia pri 15°C, pomer tuha faza:rozpustadlo 1:5 s koncentraciou
etanolu 60%V/v.

Parcialny ciel 3 Aplikacia pripravenych medziproduktov do vyrobkov s vy$Sou pridanou
hodnotou

Pri vybere matric na testovanie vplyvu pridavku éterického oleja boli brané do uvahy
nasledujuce kritéria s minimalnym vplyvom na vysledné senzoricke viastnosti produktu:
A)Stabilizacia matrice z hfadiska zamedzenia rozvoja neziaducej mikroflory a/alebo B)
Stabilizacia z produktu z hfadiska zamedzenia oxidacnych zmien tukov

Testovacia matrica mlieko - oSetrené mlieko borievkovym olejom si udrzalo stabilitu 24 h
oproti mlieku neoSetrenému.

Testovacia matrica olej -pridavok celych plodov borievok v mnozZstve 2% mal pozitivny
vplyv na oxida¢nu stabilitu a zaroven sa ziskal olej s novym aromatickym profilom, teda
aromou po borievkach.

Testovacia matrica - tukové cesto - pridavok EO identifikovany pri koncentracii 12uL/100 g
cesta; pri koncentracii viac ako 50uL zabranil kliCeniu spdr v optimalnom prostredi pre
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plesne, pri koncentracii 100uL/100 g bol pozorovany biocidny u€inok na baktérie.
Senzoricky prijatelna je koncentracia upridavku 100uL/100 g.

Testovacia matrica pomarancovy dzus - pridavok ekvivalentu 500 a 1750 pL/100 ml udrzal
stabilitu voci plesniam 2 tyZdne; zo senzorického hladiska bol pridavok 100uL EO/100 ml
pozitivne, vySSie koncentracie su senzoricky neziaduce.

Suhrn vysledkov riesenia projektu a naplnenia cielov projektu v anglickom jazyku
(max. 20 riadkov)

Partial objective 1:Statistically, the dependence of essential oil content on juniper altitude
and soil composition was not proven, the profile of terpenes in juniper essential oil in each
harvest year was variable, the average values indicate that there are no statistically
significant alpha pinene values, but there is a statistically significant difference in content
limonene and the essential oil obtained from the needles contained one substance (piperitol)
that was not identified in the essential oil from the fruit.

Partial objective 2 Water-ethanol extraction at 15°C, solid phase:solvent ratio 1:5 with an
ethanol concentration of 60% v/v was evaluated as an available and optimal method for
obtaining essential oil.

Partial objective 3 .WWhen choosing the matrices for testing the effect of the addition of
essential oil, the following criteria were taken into account with minimal impact on the
resulting sensory properties of the product: A) Stabilization of the matrix from the point of
view of preventing the development of undesirable microflora and/or B) Stabilization of the
product from the point of view of preventing oxidative changes of fats. The addition of
essential oil was tested in the following matrices: milk, oil, fat paste, orange juice.
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