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KAČÁNIOVÁ, Miroslava (8,5%), GALOVIČOVÁ, Lucia (8,5%), BOROTOVÁ, Petra (8,5%), 
VALKOVÁ, Veronika (8,5%), ĎÚRANOVÁ, Hana (8,5%), KOWALCZEWSKI, Przemysław 
Łukasz (8,5%), SAID-AL AHL, Hussein A.H. (8,5%), HIKAL, Wafaa M. (8,5%), VUKIC, 
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16. BOROTOVÁ, P.; GALOVIČOVÁ, L.; VUKOVIC, N.L.; VUKIC, M.; KUNOVÁ, S.; HANUS, 
P.; KOWALCZEWSKI, P.Ł.; BAKAY, L.; KAČÁNIOVÁ, M. Role of Litsea cubeba Essential 
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17. VALKOVÁ, V.; ĎÚRANOVÁ, H.; VUKOVIC, N.L.; VUKIC, M.; KLUZ, M.; Kačániová, M. 
Assessment of Chemical Composition and Anti-Penicillium Activity of Vapours of Essential 
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27, 3101. https://doi.org/10.3390/molecules27103101 
18. VUKIĆ, M.D.; VUKOVIĆ, N.L.; MLADENOVIĆ, M.; TOMAŠEVIĆ, N.; MATIĆ, S.; 
STANIĆ, S.; SAPIENZA, F.; RAGNO, R.; BOŽOVIĆ, M.; KAČÁNIOVÁ, M. Chemical 
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Úžitkový vzor 
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doplnky, spôsob jej prípravy a použitie 
Prihlasovateľ: Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre, Nitra, SK; 
Spisovú značku PUV 100-2022 
 
Uplatnenie výsledkov projektu 

Technické riešenie sa týka odlievacej kompozície na výrobu obalového materiálu na 
potraviny a výživové doplnky, spôsobu prípravy odlievacej kompozície vo forme emulzie, 
roztoku 
alebo suspenzie, spôsobu prípravy filmov z odlievacích kompozícií ako aj obalového 
materiálu vyrobeného z odlievacej kompozície vo forme jedlých filmov, fólií alebo náterov a 
patrí do 
oblasti potravinárstva. 
 
Súhrn výsledkov riešenia projektu a naplnenia cieľov projektu v  slovenskom jazyku 
(max. 20 riadkov) 

Projekt bol koncipovaný s cieľom vybrať rastlinné antibakteriálne a antioxidačné aditíva 
vhodné na zavedenie do jedlých fólií a povlakov na báze škrobu a vývoj nového zloženia 
pre získanie fólií s novými vlastnosťami. Zámerom projektu bolo zavedenie rastlinných aditív 
(kvapalných alebo tuhých) do fólií, ktoré vyvolávajú vývoj štrukturálnych diskontinuít a 
vytvárajú veľmi krehkú fóliovú štruktúru, ktorá sa dá pripísať menšej mobilite reťazcov v 
dôsledku nadmerných väzieb medzi prísadami a škrobovými reťazcami, čo spôsobuje 
agregáciu polyméru, čo má následne vplyv na mechanické vlastnosti (pevnosť a predĺženie) 
fólií. Mechanické a fyzikálne vlastnosti fólií môžu závisieť aj od pomeru komponentov. So 
znalosťou tendencie závislostí vlastností roztokov a fólií na ich zložení je možné 
predpovedať optimálne vlastnosti fólie, získať vzorky, testovať ich antimikrobiálne a 
antioxidačné vlastnosti a určiť oblasti použitia vyrábaných fólií. Počas obdobia riešenia 
projektu boli vyrobené partnermi z Bieloruskej štátnej univerzity v Minsku viaceré obaly s 
prídavkom rastlinných silíc a liečivých rastlín, resp. silíc a extraktov z antimikrobiálnymi a 
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antioxidačnými vlastnosťami. Pri riešení projektu postupoval riešiteľský kolektív v súlade so 
stanovenými etapami a navrhnutým harmonogramom projektu. Zodpovedný garant a 
zainteresovaní spoluriešitelia jednotlivých etáp postupovali na základe pripraveného 
experimentálneho plánu a konkrétnych protokolov v súlade so stanovenými cieľmi projektu. 
Realizácia experimentov bola v súlade s plánovanými cieľmi a harmonogramom práce. V 
roku 2022 dosiahli členovia riešiteľského kolektívu zaujímavé výsledky antimikrobiálnej a 
antioxidačnej aktivity rôznych rastlín a rastlinných silíc. Vzhľadom na to, že v tomto období 
počas riešenia projektu sa podával úžitkový vzor, ktorý sa ďalej využije na podanie patentu 
na výrobu jedlých fólií, sa počas projektu publikovali len údaje spojené s antimikrobiálnymi a 
antioxidačnými vlastnosťami liečivých rastlín a rastlinných silíc. 
 
Súhrn výsledkov riešenia projektu a naplnenia cieľov projektu v anglickom jazyku 
(max. 20 riadkov) 

The project was conceived with the aim of selecting plant-based antibacterial and 
antioxidant additives suitable for introduction into edible films and starch-based coatings and 
developing a new composition to obtain films with new properties. The aim of the project 
was to introduce plants additives (liquid or solid) into the films, which induce the 
development of structural discontinuities and create a very fragile film structure, which can 
be attributed to less mobility of the chains due to excessive bonds between the additives 
and the starch chains, which causes aggregation of the polymer, which has consequently, 
the effect on the mechanical properties (strength and elongation) of the foils. The 
mechanical and physical properties of foils can also depend on the ratio of components. 
Knowing the tendency of the properties of solutions and foils to depend on their 
composition, it is possible to predict the optimal properties of the foil, obtain samples, test 
their antimicrobial and antioxidant properties and determine the areas of use of the 
produced foils. During the project implementation period, partners from the Belarusian State 
University in Minsk produced several packages with the addition of essential oils and 
medicinal plants, resp. essential oils and extracts with antimicrobial and antioxidant 
properties. When solving the project, the solving team proceeded in accordance with the 
established stages and the proposed project schedule. The responsible guarantor and the 
involved co-investigators of the individual stages proceeded on the basis of the prepared 
experimental plan and specific protocols in accordance with the established goals of the 
project. The implementation of the experiments was in accordance with the planned goals 
and work schedule. In 2022, members of the research team achieved interesting results of 
the antimicrobial and antioxidant activity of various plants and essential oils. Due to the fact 
that during this period during the implementation of the project, a utility model was 
submitted, which will be further used for filing a patent for the production of edible films, only 
data related to the antimicrobial and antioxidant properties of medicinal plants and essential 
oils were published during the project. 
 


